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<<О создании бракеражной комиссии по приемочному контролю готовых блюд>>

С целью контроля и улучшения качества выпускаемоri продукции в

образовательном учреждении, согласно СанПиН 2,312.4.З590-20 <<Санитарно-

эпидемиологические требования к организации общественного питания населения)
в части организации здорового пIлтания, а также в исполнение письма Заместптеля

руководителя Управления Роспотребнадзора по Республики Татарстан Авдониной
Л.Г. (О ведении журнала бракеража готовой кулинарной продукции>> (Nit 1216821 от
26.03.2019г)

ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Оценку качества блюд по органолептическим показателям проводить бракеражной

комиссии в составе не менее трех человек: медицинского работЕика, работника
пищеблока, и представителя администрации образовательного учреждения

2. Утвердить состав бракеражной комисси:
- Нуруллина Л.У.- зав.производством
- Миннекаева Л.З. -зчtм.директора по ВР, ответственнчlя по питанию
- Гаффарова Х.Н. - директор ОУ
3. При оформлении журнirла бракеража готовой кулинарной продукции заведующей
производством Нуруллиной Л.у. поварам

руководствоваться:

Багауовой Р.Г., Петровской О.С.

- для столовой образовательного учреждения СанПиН 2,З12.4.З590-20 кСанитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения>

4. Бракеражной комиссии при заполнении графы <Результат органолептической оценки и
степени готовности блюда> использовать термины ГОСТ 31986-2012 кУслуги
общественного питания. Метод органолептической оценки качества продукции
общественного питания) T1.4,6. Установление критериев качества. ,Щанный пункт
реглilментирует бшьную оценку качества блюд: ((отлично)) (5), (хорошо) (4),



(удовлетворительЕо) (3), (<неудовлетворительЕо> (2).При оценке меIIее <отлично> (5)

необходимо прописать краткий комментарий снижения оценки.

5. Результат бракеража регистрировать в "Журнале бракеража готовой кулинарной
продукции" в соотвgIствии с рекомендуемой формой, приведенЕой в приложениях
СшtПиН.
6.,Щшньй прикill довести до чпенов бракеражной комиссии.

Х.Н.Гаффаров

икчtзом ознакомлены:
ПодписьФамилия И.о.

Миннекаева Л.З.

ллина Л.У.
Багауова Р.Г.

Петровская О.С.


